Landgasthaus Rosslt

Fam. Peter el Annemarie Knopfel-Eicher
9064 Hundwil
Tel. und Fax; 071/367 12 15

) X N

Grosser Saal fiir Gesellschaften, Hochzeiten und Familien
Anldssen



Lieber Gast

Wir empfehlen IThnen unsere Verschiedenen
Fleischfondues und Appenzeller- Spezialititen!

Wir verwenden Schweine- und
Kalbfleisch von Schweizer Produzenten.
Rind- und Pouletfleisch von
Schweizer oder Auslindischen Produzenten
Fiir eine einwandfreie Qualitit aller
Fleischprodukte garantieren unsere
Lieferanten



Kalte Vorspeisen

Les entrées froides
Mostbrockli
Viande sechée
Crevetten- Cocktail
Cocktail des crevettes
Rohschinken mit Melonen
Jampon cruet Melon
Tartar- Steak,
Steak de boeuf ,Tartar”
Warme Vorspeisen
Les entrees chaudes

Crevetten im Bierteig mit zwei verschiedenen Saucen
Crevette frit a [Orly et deux Sauce

Zanderfilet im Bierteig mit zwei verschiedenen Saucen
Sandre frit a ['Orly et deux Sauce
Friihlingsrolle auf einem Rleinen Salatbouquet

mit Siiss-Sauer Sauce

Riesen Scampi mit Krdautern und Reis
Scampi provengale et iz

Driverse Omeletten
Omelettes variees
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Fr.

.

Fr.

Fr.

.

9.50

11.50

9.50

14.50

12.50

12.50

12.50

15.50

8.00



Tagessuppe
Potage du jour

Tomatencrémesuppe
Créme de tomates

Spargelcrémesuppe
Créme d” Asperges

Kraftbriihe nature
Consomme nature

Kraftbriihe mit Ei
Consomme a [* oeuf

Fladlisuppe
Consommé Célestine

Griiner Salat
Salade verte

Gemischter Salat
Salade melee

Tomatensalat

Salatteller
Assiette des salades

Gemiiseteller
Plats a legumes

Suppen
Les potages

Salate
Salades

Gemiise

Les legumes

Fr.

.

Fr.

.
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Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

.

.

3.00

4.00

4.00

3.00

4.00

4.00

5.50

7.50

7.50

13.50

15.50



Fondue Spezialititen
Kise Fondue ab 2 Personen

1. Appenzeller Fondue: mit mehr Appenzellerkise Fr. 15.50
und gerostete Speckwiirfeli,
Bauerbrot, Pommes Chips

2. Neuenburger Fondue: mit einem spritzigen Fr. 15.50
Neuenburger Weisswein,
einem Gldschen Kirsch,

Muskat und Pfeffer,

Bauernbrot, Pommes Chips

3. Vacherin Fondue: vermischt mit Freiburger Vacherin Fr. 15.50
Bauernbrot, Pommes Chips

4. Curry Fondue: vermischt mit Curry und Fr. 16.50
Ananaswiirfeli Bauernbrot,
Pommes Chips

5. Kriuter Fondue: mit Krauterkdse und frisch Fr. 16.50
gehackten Kriutern,

Bauernbrot, Pommes Chips

6. Genfer Fondue: mit GenferRdse und gedinpften Fr. 18.50
Morcheln, Bauernbrot,
Pommes Chips

7. Tessiner Fondue: eine spezielle Fonduemischung Fr. 16.50

aus dem Tessin, mit Kriutern,
Bauernbrot, Pommes Chips

8. Ostschweizer Fondue: eine spezielle Fonduemischung Fr. 18.50
aus der Ostschweiz mit
Mostbrocklt, Knoblauch und
Gewiirzen, Mostbrockliteller,
Bauernbrot.

9. Bauern Fondue: spezielle Fonduemischung mit Fr. 18.50
Appenzeller- und Alpenkdse,
Kartoffeln und Bauernbrot.



Fleisch Fondue ab 2 Personen

10. Fondue Bourguignonne:

11. Fondue Chinoise:

12. Drei Filet Fondue:

I'm heissen Oel gebratene Fr. 28.50
Rindsfiletstiicke, verschiedene

Saucen, Pommes-frites, Croquetten,

Gemiise- und Friichteplatte.

In heisser Bouillon gekochtes Fr. 28.50
Rinds-, Kalbs- und Schweinsstiicke

mit verschiedenen Saucen, Pommes-

Frites, Croquetten, Gemiise- und

Friichteplatte. Danach Servieren wir

Ihnen eine Suppe nach Wahl ( nature,

Fliadli, Backerbsen oder mit Ei).

In heissem Weisswein geRochte Fr. 37.50
Rinds-, Kalbs und Schweinsfilet-

Stiicke mit verschiedenen Saucen

Pommes frites und Croquetten,

Gemiise- und Friichteplatte.

Wir verwenden Schweine-und Kalbfleisch von Schweizer Produzenten. Poulet und
Rindleisch von Schweizer oder Auslindischen Produzenten.

13. Fisch Fondue:

In heisser Bouillon gekochte ver- Fr. 33.50
schiedene Fischstiicke (Fische je

nach Saison) mit verschiedenen

Saucen, Salzkartoffeln und Reis

Gemiise- und Friichteplatte



Appenzellerspezialititen

Appenzeller ,Cordon-bleu (Schwein)
mit Mostbrockly, Speck und Kdse
Pommes frites

Gemiisegarnitur

Appenzeller Steak (Schwein)

mit Tomaten und Kdse iiberbacken
Rosti-Croquetten

Gemiisegarnitur
Rahmgeschnetzeltes (Schwein)
Appenzeller Kdsespditzli

Gemiisegarnitur

Appenzeller Siedwurst
Kisehornli

Appenzeller Kisehornli
Appenzeller Kisespdtzli
Appenzeller Kdserdsti
Appenzeller Siedwurst 1 Stiick,

Appenzellersuppe

.

.

.

.

.

.

.

.

.

25.50

25.50

24.50

14.50

10.80

10.80

10.80

6.00

6.50



Fiir unsere Kleinen Gdste

Donald Duck Teller

Schweinsschnitzel paniert

Pommes frites

Gemiise Fr. 12.50

Michey Mouse Teller

Schweinsrahmschnitzel
Croquetten :
Gemiise _ ‘ . 4 D Tr.] 2.50

Tick, Trick und Track Teller
Fischstibchen

Pommes frites ) @
Mayonnaise 1Y Fr"11.00

Pluto Teller
Spaghetti mit Tomatensauce Fr.  9.00

Goofy Teller
Portion Pommes frites mit Ketchup Fr. 4.50




Fischgerichte
Les Poissons

Frische Forellenfilet mit Kriutern und Mandeln Fr. 20.50
Filets de Truite provencale aux amandes

Pangasiusfilet paniert Fr. 18.50
Eglifilets mit Mandeln Fr. 24.50
Filet de perche aux amandes

Riesen Scampi mit Krdutersauce Fr. 29.50
Scampi provengale

Dazu servieren wir:

Butterreis oder SalzRartoffeln, Gemiisegarnitur und Mayonnaise
Riz au beurre ou Pommes nature, leqgumes et Sauce mayonnaise

Frische Forellenfiletstreifen mit Krautern auf Salatteller Fr. 18.50
Filet de Truite provencale Salade mélée

Zanderfilet im Bierteig mit verschiedenen Saucen Fr. 17.50
Sandre frit a Lorly et div. sauce

Zanderfilet im Bierteig auf Salatteller Fr. 17.50
Sandre frit a [orly salade mélée




Fleischgerichte vom Schwein
Les Viandes de Boeuf

Schweinsschnitzel paniert Fr. 18.50
Escalopes de porc pané
Schweinsrahmschnitzel mit Champignons Fr. 20.50

Escalopes de porc aux Champignons

Schweins Cordon-bleu Fr. 22.50
Escalopes de porc “Cordon-bleu”

Schweinsgeschnetzeltes mit Pilzrahmsauce Fr. 18.50
Emicé de porc aux Champignons

Schweinssteak mit Pilzrahmsauce Fr. 21.50
Steak de porc aux Champignons

Schweinsgeschnetzeltes mit Currysauce und Friichten Fr. 20.50
Emicé de porc “Sultan”

Schweinssteak mit Kriuterbutter Fr. 21.50
Steak de porc “Café de Paris*

Wir verwenden Schweinefleisch von Schweizer Produzenten.

Poulet Gerichte
Poulet Schnitzel paniert Fr. 17.50
Pouletbriistli gebraten mit Kriuter-Pilzsauce Fr. 18.50
Pouletgeschnetzeltes mit Pilzrahmsauce Fr. 17.50
Pouletgeschnetzeltes mit Currysauce und Friichten Fr. 19.50
Poulet Cordon-bleu Fr. 20.50

Dazu Servieren wir:

Pommes-frites, Nudeln, Reis, Rosti, Croquetten oder Spdtzli
und eine Gemiisegarnitur

Pommes-frites, Noulles, Riz, Rosti, Croquettes au Spezle

et a legumes



Fleischgerichte vom Kalb
Les viandes de veau

Kalbsrahmschnitzel mit Champignons
Escalopes de veau aux Champignons

Kalbsschnitzel mit Kriuterbutter
Escalopes de veau “Cafe de Paris*

Kalbsgeschnetzeltes “Ziircher Art“
Emince de veau “Zurichoise“

Kalbsschnitzel “Cordon-Bleu*
Escalopes de veau “Cordon-Bleu*

Kalbsgeschnetzeltes “Sultan”
mit Currysauce und Friichten
Emince de veau ‘Sultan*

Dazu servieren wir:

Pommes-frites, Nudeln, Reis, Rosti, Croquetten oder Spdtzli
und eine Gemiisegarnitur

Pommes-frites, Nouilles, Riz, Rsti, Croquetten ou Spezle
Et a legumes
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Fr.

27.50

27.50

27.50

27.50

27.50



Fleischgerichte vom Rind
Les Viandes de Boeuf

Entrecite “Mexicaine“ mit Pfefferschrot
Entrecote “Mexicaine

Entrecote mit Krduterbutter
Entrecote “Cafe de Paris*

Filetgulasch Stroganoff
Filet goulasch Stroganov

Rindsfilet “Madagaskar” mit griiner Pfeffersauce
Filet de bouf “Madagaskar”

Rindsfilet mit Kriuterbutter
Filet de bouf “

Dazu Servieren wir:

Pommes-frites, Nudeln, Reis, Rosti, Croquetten oder Spdtzli
und eine Gemiisegarnitur

Pommes-frites, Noulles, Riz, Rosti, Croquettes au Spezle

et a legumes
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28.50

28.50

29.50

32.50

32.50



Driese Gerichte servieren wir Ifinen
von 11°°-23°° Ukr

Schweins-Cordon bleu, Pommes frites
Schweinsgeschnetzeltes an Rahmsauce, Croquetten
Schweinssteak mit Krduterbutter, Pommes frites
Schweinssteak mit Kriuterbutter auf Salatteller
Schweinsschnitzel paniert, Pommes frites
Schweinsschnitzel paniert auf Salatteller

Portion Schnitzel, paniert oder nature mit Krauterbutter (3 Stiick)
Zanderfilet in Bierteig auf Salateller

Appenczeller Siedwurst, Kdse Hornli

St. Galler Olma Bratwust mit Zwiebeln, Pommes frites
Fleischkdse gebraten auf Salatteller

FleischRdse gebraten

Gemischter Salat

Griiner Salat
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Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

22.50

18.50

21.50

21.50

18.50

18.50

15.50

17.50

14.50

. 10.50

10.50

6.50

7.50

5.50



Driese Gerichte servieren wir Ifinen
von 11°°-23°° Ukr

Mostbrockliteller

Buurepldttli

Speckteller

Rohschinken mit Melonen

Rossliteller (Aufschnitt Fleisch mit Salat garniert)
Fantasia garniert (Rohschinken, Melonen mit Salat garniert)
Thonsalat garniert

Siedfleischsalat garniert

Whrst-Kdsesalat garniert

Whrstsalat garniert

Kdsesalat garniert

Kdsesalat einfach

Wharstsalat einfach

Salatteller

Portion Kdse

Fleischkdse

Sandwiches

Servelat

.
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17.50

15.50

15.50

17.50

15.50

17.50

15.50

16.50

14.50

13.50

14.50

10.50

7.50

13.50

9.

5.50

4.50

4.00



Aperitifs
Cynar 16,5% 4 cl
Campari 23% 4 cl
Rossi 18% 4 cl

Martini bianco 15% 4 cl
Appenzeller Alpenbitter 29% 4 cl

Spirituosen

Trester 37,5%
Krduter 37,5%
Zwetschgen 37,5%
Pfliimli 37,5%

Kirsch 37,5%

Marc Morin 40%
Williams 37,5%
Fernet Branca 40%
Grappa Brunello 41%
Grappa Amarone 41%

La Vieille Prune Morin 41%
Cognac 40%

Calvados 40%

Whisky 40%

Barcardi 37,5%

Likore

Grand-Marnier 40%
Bailey's 17%
Amaretto 28%
Kiwi Likgre 21%
Banane Likjre 21%

Mix-Getrinke

Whisky-Cola
Barcardi-Cola
Rum-Cola
VodRa-Orange
Gin-Tonic

.
Tr.
Fr.
.
.
Fr.
.
Fr.
.
Fr.

Fr.
Fr.
Fr.

2¢cl

2.50
2.50
3.00
3.00
3.00
3.00
3.50
3.00
4.00
4.50

5.50
7.00
5.50

Fr. 5.50
Fr. 5.50
Fr. 5.50
Fr. 5.50
Fr. 5.50

4cl

Fr. 4.50
Fr. 4.50
Fr. 5.50
Fr. 5.50
Fr. 5.50
Fr. 5.50
Fr. 6.50
Fr. 5.50
Fr. 7.50
Fr. 8.00

Fr. 9.00
Fr. 13.80
Fr. 9.00
Fr. 9.50
Fr. 9.50

Fr. 7.50
Fr. 6.50
Fr. 6.50
Fr. 6.50
Fr. 6.50

Fr. 850
Fr. 850
Fr. 850
Fr. 850
Fr. 850



Kalte Getrinke
Gontenbad (laut) 30 c[
Gontenbad (still) 30 c[/ 50 c[
Apfelschorle 33 c[

Coca Cola / Coca Cola light 33 c[
Citro Gontenbad 30 cl
Rivella (rot, blaw) 30 c[
Schwepps Tonic 20 ¢l
Sinalco 30 cl

Stissmost 30 cl

Orangensaft 20 c[
Traubensaft (rot) 20 cl

Ice Tea 20 cl/30 cl/50 cl
Flauder 20 cl/30 cl/50 c[

Warme Getrinke

Kaffee/koffeeinfreier Kaffee

Espresso/koffeeinfreier Espresso

Doppelter Espresso

Schale

Kaffee Luz

Kaffee Trester

Kaffee Kriuter

Kaffee Zwetschgen

Kaffee Rossli

Kaffee Bailey's

Kaffee/Schoggi Melange

Ovo, Schoggi heiss/Ralt

Milch heiss/Ralt

Punsch (alkoholfrei) Orangen, Apfel oder Rum

Tee Rum

Tee (Pfefferminz, Hagebutte, Schwarz,
Lindenbliite, Kamille)

AlRoholische Getrinke

App. Lager vom Fass 20 cl/30 cl/40 c[
Appenzeller Spezli 30 cl

Appenzeller Quollfrisch Naturtriib 50 cl
App. Legere2.5% 58 cl

Sonnwendlig (alkohlfreies Bier) 50 cl
Haldengut hell 58 c[

Mohisaft Triib 30 cl/50 cf

Mohlsaft (Rlarer Apfelwein) 50 cl
Mohlsaft(alkohlfreier Saft) 50 c[

Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.

3.50
3.50/Fr. 4.80
3.50
3.50
3.50
3.50
3.50
3.50
3.50
3.50
3.50
2.20/Fr. 3.20/Fr. 4.20

Fr. 2.20/Fr. 3.20/Fr. 4.20

Fr.
.
Fr.
.
Fr.
.
Fr.
Fr.
Tr.
Fr.
Tr.
Fr.
Tr.
Fr.
Tr.

Fr.

T

Fr.
.
Tr.
Fr.
.
Fr.
Tr.
Fr.

X

3.20
3.20
4.40
3.20
4.50
4.50
4.50
4.80
7.50
7.50
4.50
3.20
3.00
3.20
4.70

3.20

2.70/Fr. 3.20/Fr. 3.70
3.70
4.70
4.70
4.70
4.70
3.20/Fr. 4.20
4.70
4.70



