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Sommer- Salat
Gegrillte Nektarinen, cremige Burrata,
Kirschtomaten und frischer Blattsalat -
leicht, fruchtig und elegant.
15-

Erdbeer trifft Appenzeller Gitzi
Cremiges Risotto mit frischen Erdbeeren,

einem Hauch Balsamico und Minze, serviert
mit knusprigen Appenzeller Gitzi-Knusperli.
Uberraschend harmonisch, fruchtig und
sommerlich leicht.

17-

Schwagalp-Melonensalat
Marinierte Wassermelone, Rucola,
Schwigalpkase, Oliven und rote Zwiebeln,
abgerundet mit Hundwiler Honig.

15-

Smoke Beef Forello
Hauchdiinn geschnittenes Roastbeef aus
dem Smoker mit Krauter- Forellensauce,
eingelegten roten Zwiebeln, Rucola und

Granatapfel und marinierten Peperoni.
19-

Octo-Riso Fusion
Zart gegrillter Pulpo auf cremigem
Risoni-Ragout mit wirziger Chorizo,

= Cherry-Tomaten und gerdaucherter Paprika,

verfeinert mit Zitronen-0livenol.
19-

BBQ Rinds Tatar

| Wiirziges Rinds-Tatar mit feiner BBO-Note,

frischen Krautern und Haussauce, dazu
Sauerrahmsauce, Salat und Toast.
19-

Griner Salat
Marktfrischer Blattsalat mit
hausgemachter Salatsauce.
9-

Gemischter Salat
Fein assortierte Salate mit marktfrischem
Blattsalat und hausgemachter Salatsauce.
10-

Appenzeller Bschorle Suppe

Feine, wiirzige Bschorle-Suppe mit Ingwer,
serviertim Heukorbli-
dazu Locher’s Gerstenmalz-<Tschips-.
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BBQ Schweins Brustspitz Irish Tomahawk Steak
[Schweiz) - TrTand)
Saftig, aromatisch und langsam gegart mit feinem ° Premium-Rind aus Irland, am Knochen gereift -

Raucharoma.

ca. 500 g — CHF 34.—

saftig, aromatisch und voller Charakter.
Cad. I000—I500 g
CHF 14—/ 100¢g

Pouletbrust
Schweiz)
Schonend im Smoker gegart — zart, safrig und LammraCk
aromatisch. (Ambassador, Australien)

Zart, saftig und aromatisch — ein Klassiker fiir

Lamm-Liebhaber.

ca. 250 g - CHF 36.-

ca. 150 g — CHF 26.—

Bauern-Schweinskotelett

| e (Schweiz)
== Saftig gegrillt mit kriifrigem Eigengeschmack und
e—— . - feiner Rauchnote.

ca. 400 g — CHF 35—

AR AR RO

Beilagen & Extras (inklusive):
Gemiise, Rossli- Krauterbutter, Haussauce, Chimi Churri

eine Beilage nach Wahl: B —
Pommes frites, Stisskartoffel-Frites, Country Cuts, mmm——————

— Erdbeer-Risotto oder Salatteller
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Fleischgrossen zur Auswahl:
Women's cut Steak 150 gramm

Gentlemen s cut Steak 220 gramm

Mens cut Steak 350 gramm
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Men's cut 75.- Men's cut 59.- Men's cut 58.-
Natura Beef Entrecote E Bison-Entrecote Kinguru-Entrecote
[Streichelfarm Gais AR) — ILsA) TAustralien]
= ——— Intensiver Geschmack, regional und nachhalngff_‘_" Mager, kriftig, mit feiner Wildnote Mager, leicht wild im Geschmack
Women's cut 39.- E— Women's cut 45.- Women's cut 32.-
Gentlemen's cut 49.- = Gentlemen's cut 54.- Gentlemen's cut 41.-
Men's cut 65.- — Men's cut 69.- Men's cut 49.-
Dry Age = Lachsfilet Steak Pferdefilet
Schweiz, Norwegen) ~ [Schweiz]

— -
Black Angus R1b Eye Schwems- Steak Zebra-Entrecote
Schweiz) iochweiz ) (Afrika)
Saftig - klassisch und kraftvoll Saftig, klassisch und herzhaft Wiirzig, eine besondere Delikatesse
Women's cut 39.- g Women's cut 27.- Women's cut 35.-
Gentlemen's cut 45.- = Gentlemen's cut 33.- Gentlemen's cut 45.-
Men's cut 62.- F—— Men's cut 39.- Men's cut 54.-
— . A
Natura Beef Filet == Kalbs-Steak Rentier-Entrecote
(Streichelfarm Gais AR) [Schweiz) [Europa]

Zartes Filet — absolute Spitzenklasse

Women's cut 45.-
Gentlemen's cut 56.-

Angus Kuh Entrecote E

SR

unverwechselbar
Women's cut 39.-

Gentlemens cut 49.-

Men's cut 65 .-

_'.4..--"'_"'-".._-;'—__:—=C

Mindestens 28 Tage gereift — intensiv, nussig, 58

Zart, edel und voll im Geschmack
Women's cut 38.-
Gentlemen's cut 45.-

fein, saftig und gesund
Women's cut 32.-
Gentlemen's cut 39.-
Men's cut 52.-

Beilagen & Extras (inklusive):
Gemiise, Rossli- Kriuterbutter, Haussauce, Chimi Churri £

eine Beilage nach Wahl:
—— -~  Pommes frites, Stisskartoffel-Frites, Country Cuts,
Erdbeer-Risotto oder Salatteller

Aromatisch und leicht wild im Geschmack
Women's cut 38.-
Gentlemen's cut 49.-

= Besonders zart, mager und voller Charakrer. &
Women's cut 35.-

Gentlemen's cut 46.-

Men's cut 56.-




-

g ] L i ) Tl [ -
APPENZ SPEZIALITATEN
CHF
Appenzeller Cordon Bleu 33
Zartes Schweins-Cordon-bleu, gefillt mit aromatischem Appenzeller Mostbrockli,
| feinem Kronbergspeck und wiurzig gereiftem Schwagalp-Kase.
Dazu servieren wir Pommes Frites und eine saisonale Gemuiseauswahl.

Appenzeller Siedwurst 0

Appenzeller Siedwurst von der Santis Metzg —

eine regionale Spezialitat mit unverwechselbarem Charakter.
Begleitet von cremigen Kaserahm-Spatzli,

Apfelmus und knusprigen Rostzwiebeln.

. Geschnetzeltes nach Appenzeller Art o
" Fein geschnittenes Schweizer Kalbfleisch,
. sanft geschmort und veredelt mit Speck- und Mostbréckliwirfeln
in einer eleganten Rahmsauce.
Dazu reichen wir Spatzli und eine Gemusegarnitur.

APPENZELLER GERICHTE OHNE FLEISCH

Spatzlitopf \ # 25
Hausgemachte Spatzli mit saisonalem Gemuse

Appenzeller Kdse, Rahm und Rdéstzwiebeln.

Dazu hausgemachtes Apfelmus serviert im Topf.

Gemiiseteller \” @:
Sorgfaltig komponierte Auswahl an saisonalem Gemdse,

harmonisch begleitet von Barlauchspatzli.




KLASSIKER

Riz Casimir{@
Schweizer Pouletbrust und Fruchtsalat
. an feiner Currysauce im Reisring.

Friichte-Curry \”
Frischer Fruchtsalat
an samiger Currysauce im Reisring.

Schnitzel Pommes fritesiO:}
® Feine Schweinsschnitzel paniert
% mit Pommes frites und Gemusegarnitur.

Fitnesstellerié}
~ Nach Wahl: paniertes Schweinsschnitzel oder zart gegrillte Pouletbrust,
- serviert auf einem reichhaltigen, knackigen Salatteller.

Forellenknusperli-®:
" Schweizer Forellen im Appenzeller Quélifrisch-Teig,
. dazu ein saisonaler Salatteller.

Hausgemachte Pouletknusperli 0
L Schweizer Pouletwdirfel im Appenzeller Qudllfrisch-Teig,
~ | dazu ein saisonaler Salatteller.

Kasesalat garniert \”
| Appenzeller Kasesalat
*° auf einem Salatteller.

~ Appenzeller Wurst-Kasesalat garniert 0
 Fein geschnittener Siedwurstsalat
. mit wirzigem Schwagalp-Kase,
~ serviert auf einem halben, frisch garnierten Salatteller.

» Appenzeller Wurstsalat garniert 0
{ Klassischer Siedwurstsalat
auf einem frisch angerichteten Salatteller.




