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Herzlich Willkommen im

Willkommen im Landgasthaus Rdssli Hundwil
im Zauber des Appenzeller Winters!

Die Familie Knopfel und das Réssli-Team heissen Sie herzlich
willkommen und winschen lhnen "en Guete"!

In dieser winterlichen Jahreszeit, prasentieren wir Ihnen mit
Stolz unsere besondere Winterkarte.
Unser kulinarisches Angebot ist perfekt auf die kalten Monate
abgestimmt, und wir freuen uns darauf,
Ihren Gaumen zu verwdhnen.
Unsere Leidenschaft gilt einer saisonalen, regionalen und
frischen Winterkuche.

Lassen Sie sich von uns in eine Winterwunderwelt entfuhren,
sei es bei einem abwechslungsreichen Mittagessen, einem
gemdutlichen Vesperplattli, einem festlichen Abendessen oder
einer erholsamen Ubernachtung in einem unserer zwei
gemutlichen Hotelzimmer.

Wir bieten auch die perfekten Raumlichkeiten fur
Gesellschaften, Familienanlasse und Hochzeiten.

Wir freuen uns darauf, Ihren Aufenthalt im
Landgasthaus Rd&ssli Hundwil zu einem unvergesslichen
kulinarischen Wintererlebnis zu machen und Ihnen den Winter
in vollen Zigen geniessen zu lassen.

"Wir beziehen hauptsachlich Fleisch aus unserer
regionalen Umgebung und anderen Teilen der Schweiz.
Sollten wir einmal auf andere Quellen zuriickgreifen, wird
dies ausdriicklich gekennzeichnet.

Unsere Lieferanten gewahrleisten stets hochste Qualitat,
um lhr kulinarisches Erlebnis zu gewahrleisten.

Bitte informieren Sie unser Servicepersonal iiber
eventuelle Allergien oder Vegan™

1. Generation Knépfe\ 2. Generation Knopfel 3. Generation Kndpfel 4. Generalion Knép[el X
von 1946 - 1948 von 1948 - 1983 von 1983 - 2018 (2013-2018 als STV Geschaftsfiihrer)
Johannes & Frieda Knéipfel Jakob & Frieda Knépfel Peter & Annemarie Kndpfel von 2019 - Heute

Tobias & Anja Knopfel

oo




SUPPEN

Wintersuppen-Traum

Ein feines Duett unserer Wintersuppen:

samtige Rotkraut-Cremesuppe und aromatische Randensuppe,
vollendet mit leichtem Wasabi-Schaum.

Appenzeller Bschorle-lngwersuppei@? Y

Feine, fruchtig-wurzige Bschorle-Suppe

mit einer pikanten Ingwernote,

begleitet von knusprigen Locher’'s Gerstenmalz-Tschips
und stilvoll serviert im Heukorbli.

Krauterschopf-Suppe \'s
Cremige Suppe aus erlesenen Appenzeller Krautern

vom Krauterschopf,
veredelt mit einem duftigen Weisswein-Espuma.

=Diese Gerichte servieren wir lhnen den ganzen Tag
alle anderen Gerichte servieren wir Ihnen von 11:30-14:00 und von 17:00-20:30

=vegetarische Gerichte

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken,
inkl. aktueller MwSt und Kreditkartenkommission.




VORSPEISE

Winter-Salat \ &

Marktfrischer Blattsalat

mit einem aromatischen Mandarinensalat

und feinem Apfeltatar,

verfeinert mit einem samtigen Randendressing.

Café de Paris Tatar

zart geschnittenes Rindfleisch,

verfeinert mit unserer charakteristischen Haussauce

und vollendet mit einer aromatischen warmen Café-de-Paris-Kruste.

Hausgebeizter Lachs

Mit Krautern vom Appenzeller Krauterschopf gebeiztes Lachsfilet,
serviert auf einem Randen-Apfel-Carpaccio

mit Dill-Honig-Senfsauce, Wintersalat

und feinem Randendressing.

Griiner Blattsalat \”-¢
Marktfrischer Blattsalat mit hausgemachter Salatsauce,
oder Randendressing.

Gemischter Salat\f@}
Fein assortierte Salate mit marktfrischem Blattsalat
mit hausgemachter Salatsauce oder Randendressing.




SAISON GERICHTE

Kalbsteak auf Glithwein- Risotto

Zartes Kalbsteak aus regionaler Aufzucht,
serviert an einer feinen Butter-Krauter-Sauce,
begleitet von aromatischem Gluhwein- Risotto
und mit saisonalem Gemiuse.

Wasabi Crunch Medaillons

Saftige Medaillons vom Schweinfilet,

in einem knusprigen Nuss-Wasabi-Mantel,

mit kraftigem Kalbsjus, mediterranem Kartoffelsock
und winterlichem Gemiuse.

Winter Cordon Bleu

Kalbs-Cordon-bleu mit Wetter's Kronbergspeck,
rezentem Schwagalp-Kase und Rotwein-Apfel,
paniert in knusprigen Brewbee-Chips.

Serviert mit Pommes Frites und Gemduse.

Snowhunter - Renntier Royal

Zart rosa gegrilltes Renntier aus Schweden,
mit einer wirzigen Réstzwiebel-Speck-Kruste,
serviert an kraftigem Rotweinjus,

dazu Gluhwein- Risotto und Wintergemuse.

BBQ Poulet mit Winter- Gnocchi

Gegrillte Pouletbrust an aromatischer BBQ-Ingwer-Sauce,
auf hausgemachten Randen-Gnocchi,

verfeinert mit Federkohl, Champignons, Baumnuissen

und frisch geriebenem Parmesan.

b 48
: V Auch vegan erhaltlich mit Appenzeller Brewbee-Schnitzel.

1'1

Fleischvogel Badli Art3#

Traditioneller Fleischvogel, verfeinert mit Mostbrockli

und einem aromatischen Krauterjus vom Krauterschopf,

serviert mit Spatzli und einer saisonalen Gemiuisegarnitur.




APPENZELLER SPEZIALITATEN

CHF
Appenzeller Cordon Bleu 33
Zartes Schweins-Cordon-bleu, geflllt mit aromatischem Appenzeller Mostbrdckli,
feinem Kronbergspeck und wiirzig gereiftem Schwagalp-Kase.
Dazu servieren wir Pommes Frites und eine saisonale Gemuseauswahl.

Appenzeller Siedwurst 0

Appenzeller Siedwurst von der Santis Metzg —

eine regionale Spezialitat mit unverwechselbarem Charakter.
Begleitet von cremigen Kaserahm-Spatzli,

Apfelmus und knusprigen Réstzwiebeln.

Geschnetzeltes nach Appenzeller Art o

Fein geschnittenes Schweizer Kalbfleisch,

sanft geschmort und veredelt mit Speck- und Mostbrockliwirfeln
in einer eleganten Rahmsauce.

Dazu reichen wir Spatzli und eine Gemusegarnitur.

APPENZELLER GERICHTE OHNE FLEISCH

Spitzlitopf \ 25
Hausgemachte Spatzli mit saisonalem Gemiuse

Appenzeller Kase, Rahm und Rdéstzwiebeln.

Dazu hausgemachtes Apfelmus serviert im Topf.

Gemiiseteller \” O
Sorgfaltig komponierte Auswahl an saisonalem Gemuse,
harmonisch begleitet von unserem aromatischen Gliihwein-Risotto.




Riz Casimir #
Schweizer Pouletbrust und Fruchtsalat
an feiner Currysauce im Reisring.

Friichte-Curry \’
Frischer Fruchtsalat
an samiger Currysauce im Reisring.

Schnitzel Pommes fritesiO:}
Feine Schweinsschnitzel paniert
mit Pommes frites und Gemusegarnitur.

Fitnesstelleri@?
Nach Wahl: paniertes Schweinsschnitzel oder zart gegrillte Pouletbrust,
serviert auf einem reichhaltigen, knackigen Salatteller.

Forellenknusperli ®:
Schweizer Forellen im Appenzeller Qudlifrisch-Teig,
dazu ein saisonaler Salatteller.

Hausgemachte Pouletknusperli 0
Schweizer Pouletwirfel im Appenzeller Quéllfrisch-Teig,
dazu ein saisonaler Salatteller.

Kisesalat garniert \”
Appenzeller Kasesalat
auf einem Salatteller.

Appenzeller Wurst-Kasesalat garniert 0

Fein geschnittener Siedwurstsalat

mit wlrzigem Schwagalp-Kase,

serviert auf einem halben, frisch garnierten Salatteller.

Appenzeller Wurstsalat garniert .
Klassischer Siedwurstsalat
auf einem frisch angerichteten Salatteller.




